
CARNE
No. 1 «GramPi’s» Spare Ribs/BBQ Ribs.......................................... 38.50Costine di maiale con salsa piccante o salsa BBQPikante oder mit BBQ-Sauce marinierte SchweinerippenTravers de porc marinés avec sauce piquante ou BBQSpare ribs of pork with spicy sauce or BBQ sauce
Filetto di cervo ai funghi.................................................................. 44.00Hirschrückenfilet an einer Pilzsauce
Filet de cerf accompagné d’une sauce aux champignons
Fillet of venison with mushroom sauce
Fegato alla veneziana....................................................................... 37.50Kalbsleber venezianische Art (mit Zwiebeln und Kräutern)Foie de veau à la vénitienne (aux oignons et fines herbes)Venetian-style veal liver (with onions and herbs)
Involtini di pollo con zucchini, prosciutto e mozzarella........... 32.50Hähnchenröllchen mit Zucchini, Rohschinken und MozzarellaRouleaux de poulet aux courgettes, jambon cru et mozzarellaChicken breast rolls filled with courgette, air-dried ham and mozzarella
Saltimbocca di Pollo.......................................................................... 32.50Hähnchenbrust nach Saltimbocca Art
Saltimbocca de poulet
Chicken breast with sage and air-dried ham
Tagliata di manzo con rucola e Grana Padano o burro alle erbe. 44.50Rindsentrecôte mit Ruccola und Grana Padano oder mit Kräuterbutter Entrecôte de boeuf avec roquette et Grana Padano ou au beurre et fine herbes Sliced beef entrecôte, rocket salad and Grana Padano or herb butter
Scaloppine al limone......................................................................... 37.50Kalbsschnitzel an einer Zitronensauce
Escalope de veau, sauce citronnée
Veal escalope with lemon sauce
Bistecca di maiale con salsa al vino rosso........................................ 36.50Gebratenes Schweinesteak an RotweinsauceSteak de porc avec sauce au vin rouge
Pork steak with red wine sauce
Costolette di agnello al rosmarino................................................. 37.50Lammkoteletts mit Rosmarinjus
Côtelettes d’agneau au jus de romarin
Lamb cutlets with rosemary jus
Bistecca alla fiorentina con patate al forno «500g»................... 73.00T-Bone-Steak «500g» mit Ofenkartoffeln 
Steak T-Bone de bœuf «500g» avec pommes de terre au four T-Bone steak «500g» with roasted potatoes



Hamburger all’italiana.....................
.....................

.....................
....... 25.00

Hamburger italienisch gewürzt mit grilliertem Gemüse und Pommes frites

Hamburger avec légumes grillés et pommes frites

Hamburger with grilled vegetables and french fries

Ossobuco di vitello alla gremolata con polenta.....................
..... 38.00

Kalbs-Ossobuco Petersilien-Zitronen-Knoblauch-Sauce mit Polenta

Ossobuco de veau au sauce persil, au citron et à l`ail, servie avec de la polenta

Veal Ossobuco slow cooked in a parsley, lemon and garlic sauce with polenta

Contorni: riso, risotto, tagliatelle, polenta, patate al forno o patate fritte e con verdure del giorno

Beilagen: Reis, Risotto, Nudeln, Polenta, Ofenkartoffeln oder Pommes frites und mit Tagesgemüse 

Suppléments: riz, risotto, nouilles, polenta, pommes de terre au four ou frites et de légumes du jour 

Sides: rice, risotto, tagliatelle, polenta, roasted potatoes or french fries with mixed vegetables

PESCE

Grigliata di pesce...................
...................

...................
...................

... 41.00

Gemischte Fischplatte

Assortiment de poissons

Mixed fish platter

Scampi interi alla griglia con salsa all`aglio....................
............ 38.50

Grillierte ganze Krevetten mit Knoblauchsauce

Gambas entières grillées avec une sauce à l`ail

Grilled whole prawns with a garlic sauce

Salmone alla griglia con finocchio e limone....................
............ 35.00

Grilliertes Lachsfilet mit Fenchel und Zitrone

Filet de saumon grillé au fenouil et citron

Grilled salmon fillet with fennel and lemon

Zuppa di pesce alla livornese con crostini al aglio....................
. 33.00

Traditioneller Fischtopf mit Knoblauch Croûtons

Ragoût de poissons avec croûtons à l’ail

Fish stew with garlic croutons

Tutti i prezzi CHF, IVA incl. • Preise in CHF, inkl. MWSt • Prix en CHF, TVA incl. • Prices in CHF, incl. VAT
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