Unsere Desserts _:ﬁ""’f}, glutenfrei AW akiosefrei

SLLY sans gluten, privi di glutine, gluten-free WF sans lactose, privi di lattosio, lactose-free
Tiramisu 11.00
Mini Tiramisu 6.00 Giolito ist ein ursprungechtes italienisches Gelato der Extraklasse.
Es iiberzeugt durch Natiirlichkeit, Geschmacksreinheit und den

Panna Cotta mit Waldbeeren 11.00 einzigartigen Aromen. «Gidlito» stammt aus dem Altitalienischen und
Mini Panna Cotta 6.00 bedeutet «Freude und Genuss». Unsere Produkte werden ausschliesslich
Aux baies des bois — with wild berries aus frischer Milch, frischem Rahm und natiirlichen Zutaten hergestellt.

Wir verzichten auf kiinstliche Aromen, Konservierungs- und Farbstoffe.
Profiteroles Crema an Schokoladensauce 11.00 Es werden nur Rohstoffe von hochster Qualitiit verwendet.
Mini Profiteroles Crema an Schokoladensauce 6.00
A la sauce au chocolat — with chocolate sauce Giolito est une glace italienne authentique et haut de gamme. Elle convaine

par son caractere naturel, la pureté de son gofit et ses parfums uniques.
Torta della Nonna 9.00 «Giolito» vient de I'italien ancien et signifie «plaisir et délice».

Nos produits sont fabriqués exclusivement avec du lait frais,
Schokoladenkiichlein 11.00 de la creme fraiche et des ingrédients naturels. Nous nous passons
Moelleux au chocolat — Chocolate cake d’ardmes artificiels, de conservateurs chimiques et de colorants.
Nous utilisons que des ingrédients de la plus grande qualité.
Semifreddo Amaretto 11.00 C e . .. o . = :
Giolito & un gelato originale italiano di prima qualita. Convince per la

naturalezza e purezza del gusto e per i suoi aromi unici. «Giolito» deriva
Schokoladenmousse 12.00 dall’italiano antico e significa «gioia e piacere». I nostri prodotti sono
Mousse au chocolat — Chocolate mousse -

realizzati esclusivamente con latte fresco, panna fresca e ingredienti
naturali. Non utilizziamo aromi artificiali, né conservanti e coloranti.
Utilizziamo solo materie prime della migliore qualita.

Giolito is a top-class Gelato with real origin in Italy.

[t convinces with its naturalness, pureness of taste and unique flavours.
«Giolito» comes from Old Italian and means «Delight and Enjoyment».
Our products are exclusively made of fresh milk, fresh cream and natural
ingredients. We do without artificial flavours, preservatives and colours.
We place great value on the fact that we process only the
raw materials of the very best quality.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. / Tous les prix sont en CHF incl. TVA
Tutti i prezzi sono in CHF, IVA inclusa / All prizes are in CHF incl. VAT

Ristorante Pizzeria Grampi’s
Bahnhofstr 70
3920 Zermatt




Vanille 2% Joghurt mit Waldbeeren £y COllpeS

Coupe Caramel 11.00
Vanille und Caramel Glace, Rahm
Kakao £

Zitrone 47 ﬁ Coupe Hot Berry 11.00

Vanille, Joghurt Waldbeeren mit Beeren und Rahm

Coupe Affogato al Caffé 11.00
Vanille mit Rahm und Kaffee

Aprikose 47 o

. Iﬁ-.
Stracciatella & Coupe Dénemark 11.00

Vanille Glace mit Schokoladensauce und Rahm

Bananasplit 11.00

Vanille Glace mit Banane und Rahm

Caffé £ Erdbeere £ ﬁ

Dulcinea 11.00

Vanille und Caramel Glace mit Caramelsauce und Rahm

Coupe Siciliana 11.00
Haselnuss .i'_'; Zwetschge ,i'_"'} .9 Pistazien und Kakao Glace mit Rahm
Coupe Tricolore 11.00
Erdbeere, Pistazien und Kakao Glace mit Rahm
: C Piccolini 5.50
Caramel £ Saisonglace Aromi nach Wahl mit St
Coupe Baileys 11.00
Vanille und Caffé Glace mit Baileys und Rahm
Pistazien £ 7
Preis pro Kugel 4.20 Mini
Rahm 1.50 mnis
Frappés 6.50 1 Kugel Caffé Glace mit Espresso 7.00
o 1 Kugel Vanille Glace mit Erdbeertopping 7.00
Zimt &gr 1 Kugel Aprikosensorbet mit Abricot 7.50
1 Kugel Zitronensorbet mit Limoncello 7.50
1 Kugel Zwetschgensorbet mit Vieille Prune 7.50

Giolitoe siolitoe Giolitoe



